Feudi Barone Spitaleri
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Vigneti terrazzati ad alberello con una produzione di meno di
180 grammi di uva per pianta. Vendemmia a mano.
Vinificazione in tine troncoconiche di legno di rovere, seguita
da due anni di maturazione in botti di rovere francese (Allier
e Trongalis) e tre anni in bottiglia.
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"La passione per i nobili vitigni francesi del Barone Felice
Spitaleri, mio avo e fondatore della casa vinicola, ci ha
ispirato a far rinascere questo vino. Fu infatti Felice il primo a
piantatre queste uve nella tenuta a meta dell'800 ¢ la
complessita assoluta ottenuta ¢ il risultato dell'adattamento di
questa varieta ad un terroir vulcanico veramente unico."
(Arnaldo Spitaleri)
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Vulcanico frutto di colate Rosso rubino intenso con Intenso e fruttato con sentori di Pieno e avvolgente, con

laviche etnee riflessi granati frutd di bosco, amarena ed eleganti  tannini maturi e setosi

note balsamiche che lo rendono

perfettamente

bilanciato e con un
tinale pulito ed elegante

www.feudispitaleri.it



